
CHARAKTERISTIKA ŠTUDIJNÉHO ODBORU 
 
 

POTRAVINÁRSTVO, potravinár-kvalitár 
 

Základné údaje: 
 

 

Poskytnutý stupeň 
vzdelania: 

 

 

úplné stredné odborné vzdelanie 

 
 
Dĺžka štúdia: 

 
 
4 roky 

 
 
Spôsob ukončenia: 

 
 
maturitná skúška 

 
 
Doklad o vzdelaní: 

 
 
Vysvedčenie o maturitnej skúške, 
Medzinárodný certifikát IES 

 
 

Odbor je určený pre dievčatá aj chlapcov 
Všetci študenti majú možnosť počas štúdia absolvovať 
vodičský kurz a získať vodičské oprávnenie na osobné auto. 

 
 
Podmienky na prijatie  
do odboru:                     bez prijímacej skúšky 

 žiak, ktorý dosiahol v každom predmete samostatne 
najmenej 90 % pri celoslovenskom testovaní žiakov 9. 
ročníka je prijatý! 

 ostatní žiaci sú povinní robiť prijímacie skúšky z predmetov 
slovenský jazyk a literatúra a chémia v rozsahu učiva 
základnej školy 

 
 



Stredná odborná škola 
poľnohospodárstva a služieb na 

vidieku 
     Predmestská 82, 010 01 Žilina  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

POTRAVINÁRSTVO 
školský vzdelávací program  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

2940 M Potravinárstvo  
študijný odbor 

 
 
 
 
 
 

09 potravinár-kvalitár  
odborné zameranie  

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

www.spospredza.edu.sk; : 041/723 27 07, 723 23 65 
sekretariat@spospredza.edu.sk 

http://www.spospredza.edu.sk/


Absolvent študijného odboru 
        má: 
 

 aplikovať poznatky o hlavných surovinách 

a pomocných látkach vo výrobnom procese

 samostatne vykonávať práce  na úseku 

hodnotenia, kontroly a výroby potravín

 poskytnúť poradenstvo v oblasti 

spracúvania potravín a kvality potravín

 poskytnúť poradenstvo v oblasti výživy

 vysvetliť základné kontrolné metódy používané 

v jednotlivých odvetviach potravinárskeho priemyslu

 hodnotiť hygienu a kvalitu potravín a kontrolu 

dodržiavania zásad obchodu s potravinami

 

 
Profilové predmety 
 

 1 cudzí jazyk (ANJ, NEJ) 

 biológia a mikrobiológia 

 chémia 

 aplikovaná informatika 

 technológia potravín 

 ekonomika  

 účtovníctvo 

 administratíva a korešpondencia 

 laboratórna technika 

 hygiena potravín, ochrana biodiverzity 

 viac ako peniaze 

 tovaroznalectvo 

 zdravý spôsob života 

 automatizácia 

 analýza potravín

 odborná prax 

 

Učebňa potravinárskej 
technológie 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



Možnosti ďalšieho vzdelávania 
 

 

1. štúdium na VŠ: 
 

 Slovenská poľnohospodárska univerzita v Nitre 

 Univerzita veterinárneho lekárstva a farmácie 

       v Košiciach 

 Fakulta chemickej a potravinárskej technológie 

       Slovenskej technickej univerzity v Bratislave 

 
 

2. na našej škole: 
 
 

 Vyššie odborné štúdium



VIDIECKA TURISTIKA 
 

ukončené absolventskou skúškou a 

udelením titulu Dis. - Diplomovaný 

špecialista 
 

 
Možnosti uplatnenia 
absolventov 

 

 v potravinárskych laboratóriách 

 na úseku hygieny a potravinárskeho dozoru 

 v oblasti poradenstva a výživy 

 distribúcii potravín a výživových  

 doplnkov 

 v kontrolných orgánoch 

 v podnikaní v potravinárstve 

 v gastronómii 

 vo výskume 

 v podnikoch potravinárskeho 

 priemyslu 

 v oblasti predaja potravín 

 v špecifických kvalifikovaných službách 


